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Nouvelles (a tendance) mensuelles destinées a nos client.e.s /ami.e.s francophones

“...pendant la présentation de votre facon de travailler,

j'imaginais comment je pourrais appliquer certains de vos modeéles
a notre propre réseau de producteurs...

” Hannes, associé et salarié du Solawi Vielfalterei (Allemagne)

Parmi les innombrables moments que je suis reconnaissant d'avoir pu vivre lorsde notre
tournée chez nos consommateurs.trices allemand.e.s, je repense souvent a ce moment
ou un agriculteur et nouvel ami rencontré la-bas m'a dit cette phrase (ci-dessus). Je me
suprends a en sourire encore.

Se rencontrer nous permet de corriger le tir, d'essayer de faire mieux grace a vos
suggestions et de pouvoir écouter attentivement vos besoins et votre point de vue. Alors,
lorsque les résultats obtenus et les stratégies mises en place par le

Consortium deviennent source d'inspiration pour certain.e.s d'entre vous, nous rentrons
en Sicile avec l'envie de travailler encore mieux. Cela est vraiment gratifiant et a cela
s'ajoute le plaisir, qui se confirme a chaque voyage, d'étre toujours accueilli.e.s comme
des ami.e.s de longue date, comme des personnes chéres. Vous étes vraiment la raison
pour laguelle cela vaut la peine de continuer a travailler de cette maniére.

Quelques clichés de notre visite chez nos consommatrices et consommateurs allemand.e.s.



Au cours de notre voyage, nous avons présenté plus en détail le projet de Participation au
Développement Agricole, tandis qu'en Sicile, certain.e.s de nos collegues signaient le
contrat d'engagement avec les groupes de consommateurs ayant participé a l'édition 2024-
2025. Nous avons également profité de notre visite en Allemagne pour raconter tout le
travail qui a conduit a la création de la Fondation felice et passé un appel en visio a celles et
ceux occupé.e.s au méme moment a signer l'acte de Constitution de cette derniére chez la
notaire en Sicile.

En haut : signature de l'acte de constitution de la Fondation felice chez la notaire, 24/10/25, Avola
En bas : Signature du contrat SAP, 24/10/25, Ferme Li Calzi

Ce f(t un mois bien rempli en somme... Nous avons aussi cuisiné ensemble des plats aux
saveurs méditerranéennes avec les produits des productrices et producteurs du
Consortium, et bien s(r, nous avons discuté a table pendant des heures pour savoir quelle
était la recette « originale » de la caponata de légumes, sans jamais vraiment parvenir a nous
mettre d'accord et en restant convaincu.e.s que chacune de nos recettes était « la seule
version correcte ». Ah, les méridionaux, toujours les mémes...!

Nous nous plaisons a imaginer que nos produits pourront enrichir vos tables pendant les
fétes, et vous chouchouter un peu pendant les journées de grisaille. Chacune petite
production des membres des Galline Felici, comme vous le savez désormais, porte en
elle le désir de mettre en valeur un produit de la terre, et non de faire du business sur
le gaspillage comme c'est souvent le cas dans l'industrie agroalimentaire. Nous
réalisons nos produits transformés a la main. Nous vous embrassons, Mico et les
Galline Felici



L'appel préfrontal africain

Finoctobre, les provinces de Catane et de

Syracuse ont enregistré des pics de
température avoisinant les 35 °C ! Ce
phénomeéne, connu sous le nom "d'appel
préfrontal africain" causé par la remontée
d'air depuis le Sahara, devient de plus en
plus fréquent et de plus en plus long. Ces
températures  élevées  modifient les
calendriers de maturation et causent
diverses difficultés, de la récolte jusqu'a
l'expédition ! Nous sommes en train de nous
organiser pour contenir les problémes qui en
découlent et nous vous tiendrons informés :
cette situation est en effet en train
d'augmenter les pertes au moment du tri a
l'entrep6t et pourrait augmenter le risque de
pourriture et réduire la durée de
conservation de nos agrumes. Si vous
constatez une réduction de la durée de
conservation, faites-le nous savoir ! Merci de
toujours étre a nos c6tés dans la production

Naissance
de la Fondation felice

Apres unparcours collectif entaméily a
deux ans, la Fondazione feliceest
officiellement née. Il s'agit d'une fondation de
participation visant a réaliser des projets
d'intérét commun et a créer un nouvel espace
d'échange et de réflexion entre
productrices.teurs et consommatrices.teurs. Les
co-fondateurs sont 7 : le Consortium, la
Coopérative sociale L'Arcolaio et 5 groupes de
consommateurs - Corto Zest, Court Jus, Givrés
d’Oranges, Les Cortos et Mixagrumes. Merci a
toutes celles et ceux qui ont participé au travail
de la Constituante : membres des groupes
fondateurs, associés et salariés du Consortium,
et un merci tout particulier a nos ami.e.s de la
Rete Gas Bergamo et des FoopCoop
autrichiennes Kollerabi et Radieschenbund,
sans lesquels ce réve n'aurait pu se réaliser !

En savoir +

et pas seulement dans la consommation des
produits.

Cavadonna LAB : personne ne sera laissé de coté

Au fil des années, La coopérative sociale L'Arcolaio a offert aux détenu.e.s de la prison
Cavadonna de Syracuse des opportunités de travail, convaincue que c'était le meilleur
moyen de leur redonner leur dignité. Mais une fois sorti.e.s de prison, comment faire en
sorte que les ancien.e.s détenu.e.s puissent mettre a profit les compétences acquises
dans le cadre du travail en prison ?

LARBE o

Cavadonna Lab est un nouvel atelier qui sera construit a l'extérieur de la prison selon les
principes d'intégration dans le paysage et le territoire et a faible impact environnemental
(avec récupération des eaux de pluie et nZEB - Nearly Zero Energy Building). Cavadonna Lab
abritera les bureaux administratifs de L'Arcolaio, s'occupera du séchage des produits ainsi
que de nouvelles lignes de produits transformés et renforcera la mission de la coopérative :
offrir du travail et une formation aux détenu.e.s et aux personnes fragiles, méme « hors les
murs » en contribuant a changer le systeme pénitentiaire grace a un dialogue concret avec
la communauté. Voici le projet que vous soutenez en achetant les produits de L'Arcolaio.



